
MISE EN BOUCHE
Pièces cocktails :
 o Cappuccino aux cèpes et à la truffe
 o Riz crispy, tartare de saumon légèrement épicé
 o Royal de foie gras, insert figue pistache

Cabillaud Skrei mariné façon gravlax, sauce poire et kiwi,
gel betterave et kalamansi, copeaux de fenouil

Noix de Saint-Jacques laquées au yuzu miso,
mosaïque de poireaux rôtis, parfumés au soja et bouillon dashi

***&***

Magret de canard IGP du Gers, déclinaison de maïs 
(crémeux de maïs, pop-corn au paprika et mini maïs grillé), jus de
volaille infusé à la framboise et gingembre

Élégance Noire au Cœur Fondant
(comme une forêt noire)

ENTRÉE

PLATS

DESSERT

MENU
Saint ValentinSaint Valentin

33 rue Saint Jean du Pérot, 17000 La Rochelle 
05 46 28 25 14 - www.ginger-larochelle.com

M I S E  E N  B O U C H E  +  E N T R É E  +
P O I S S O N  +  V I A N D E  +  D E S S E R T

6 5 €  6 5 €  

A C C O R D  M E T S  &  V I N S
3 0 €  3 0 €  


